PRODUKTINFORMATION

Xi Cool Premium

Der stille, klimatisierte Verkaufer.

WEINSYSTEME

perfekt prasentieren & lagern

Xi Cool Premium, ein kundenindividuell gefertigter Weinklimaschrank, setzt Weine verkaufsférdernd bei optimaler Trinktemperatur in Szene und

unterstitzt beim perfekten Wein-Service. Speziell fur die Bedurfnisse der Gastronomie entwickelt - die gesamte Weinkarte auf einen Blick.

Kunden sprechen von 20-30% mehr Weinumsatz seit Xi Cool Premium im Gastraum steht.

Einzigartige Vorteile durch das int. patentierte Xi System:

o Verstellbarer Neigungswinkel der Flaschen: benetzter Korken,
Luftblase auf kleinstem Raum in der Flaschenschulter, Depot
im Flaschenbodenwinkel

e Perfekte Ubersicht: Blick auf die Etikette, kein langwieriges
Suchen, 4-seitig einsehbar, einfache Bestandsinventur

o Effiziente Nutzung: In Mustergréfe laut Abbildung anbei bis zu
156 Flaschen Lagerkapazitat pro Tir - direkter Zugriff bis zur
letzten Flasche (Maximale Kapazitdt 182 Flaschen -
Entnahme im Reisverschlusssystem)

e Universelles System: 99% aller Flaschenformen und -gré3en
bis 6 Liter lagerfahig

e Modulares Prinzip: Flexibel kombinierbares Zubehor, umrist-
und erweiterbar nach Bedarf

Kombiniert mit  einem hochwertigen Gastronomie

Weinklimaschrank:

e 1- 2- und 3-tirige Module (Lieferzeit etwa 8 Wochen),
Ausfiihrung in RAL Pulverbeschichtet méglich

e Anschluss an externe Kéalteanlage oder steckerfertig

e Leistungsstarkes Kihlsystem fiir gewerbliche Nutzung
ausgelegt, individuell geplant je nach Volumen, Einbau
Drehzahlregler fir Lufter nach Wunsch mdglich

e Ausfihrung in Chromstahl 1.4016, Isolierglasdrehtiiren mit
Magnetverschluss

e Seiten- und Riickwénde in Isolierglas U 1.1. oder Chromstahl

e eine regelbare Klimazone / Ture, Temperatur +4 - +18°C.
Optional zwei Zonen mittels Glastrennebene mdglich.

e Tiren absperrbar und Turanschlag links/rechts wahlbar

e 4 stehende LED Lichtsdulen / Tire, UV-reies Licht
Warmweiss, per Fernbedienung dimmbar (optional RGB
Farben)

e optimale Luftzirkulation durch Xi Systems

e Innenausstattung Musterschrank laut Abbildung (B 650 x T 718
x H 2115 mm, Tiefe inkl. 38 mm Tirgriff): 12 Xi Ebenen a 13
Flaschen = 156 Flaschen / Tiire, optional: Ausziige Xi Cuvee,
Xi Gusto, Xi DoubleM, Xi Stock und Xi Select sowie
Regalboden Xi Etagere

e Deutsches Qualitatsprodukt, 2 Jahre Herstellergarantie, DIN
EN ISO 9001 zertifiziert
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verstellbarer
Neigungswinkel

Xi WEINSYSTEME

Der optimale Neigungswinkel
macht den Unterschied.

Luftblase in der
Flaschenschulter

Blick auf
das Etikett

Depot im Flaschen-
bodenwinkel
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Symbolbild Xi Cool Premium Edelstahl (links),
pulverbeschichtet DB703 Anthrazit rechts,
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Technische Informationen Musterschrank 1-tiirig
(laut Abbildung)

Beschichteter Lamellen-Verdampfer im Geratehaupt
integriert, Edelstahl-Expansionsventil R290 (Geh&use
Messing, Membrankopf Edelstahl), 2 Stiick Lifter a 2w/24 V
DC, inkl. Gleichstromversorgung

Elektronische Komfortsteuerung mittels digitaler
Temperaturanzeige, Alarmfunktion, Hauptschalter und
zusétzlichem Schalter zur freien Verwendung,
Abtauautomatik, ST-BUS-Schnittstelle, Fihler, optional
Drehzahlsteller zur Regulierung der Lufter

Kéalteleistung 421 W bei VT -10°C bei max. 32°C
Umgebungstemperatur pro Drehtir

Anschlussspannung 230V/50Hz/16A, Typ 31, Fluster-

WEINSYSTEME
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e Kaltemittel R 290 (R290 ist ein extrem brenn- und
entziindbares A3 Kaltemittel. Vorschriften, Sicherheits- und
Gefahrenhinweise beachten!), Alternative mdglich

e Steckerfertige Ausfihrung 421 Watt, Stromaufnahme 2,5A,
Schalldruckpegel 52 dBa

e Klimaklasse 3: 25°C/60% relative  Luftfeuchtigkeit,
Temperaturklasse M2 +7°C bis -1°C

e Prifbedingungen gem. DIN EN ISO 23953-2

e Anschluss an Verbundanlage: Kéalteleistungsbedarf pro
Drehtir 421W; Verdampfungsdruckregler VT-10°C u.
Tauwasserablauf bauseits erforderlich

e Energieverbrauch:
bei Rotweintemperatur 16°C: 3,13 kWh / 24 Std

Regulierung der Verfliissiger-Lufter optional. Optional mit bei Weiweintemperatur 6°C: 4,84 kWh / 24 Std
Verflussigungs-Kuhlschlangen statt Liftern « Angaben variieren je nach Volumen, Wahl des Aggregats /
Innenleben / Steuerung / Verdampfer

X1 Zubehor
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Xi Ebene
fur 13x0,75L Flaschen

Xi Cuvee Vollauszug fur 13

Einzelflaschen

Xi DoppelM Vollauszug 4x3L /
3x6L Flaschen

Xi Gusto Vollauszug

fur 13 offene Flaschen

Xi Stock Vollauszug

Xi Select Vollauszug

36 Einzelflaschen Kisten oder Kartons

Xi Etagere Regalboden
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Xi Cool Premium Steuerungsfertig: Technische Anschlussdetails

Bei steuerungsfertigem Verbau (Montage des Verdichter-Aggregats abseits) muss folgendes beriicksichtigt werden:
e Bauseitig notwendige Anschliisse Schrank:
o  Elektrischer Anschluss: 230V 50Hz, 16A im Sockel des Geréates
o  Sifonierter Wasserabfluss fiur Tauwasser (Schlauch im Geréat: Durchmesser Auen 18, Innen 14mm), im Sockel des
Geréates
e Bauseitig notwendige Anschlisse Verdichter-Aggregat:
o  Elektrischer Anschluss: 230V 50Hz, 4,2A, 16A
o  Maximal 32°C Umgebungstemperatur (fir eine ausreichende Be- und Entliiftung sorgen)
e Bauseitig notwendige Verbindungsleitungen Verdichter-Aggregat zu Schrank (im Sockel):
o Insul-Tube isolierte, nahtlose Kupferleitungen: Druckleitung 6mm und Saugleitung 10mm
o  Elektro-Leerrohr (DM 30mm) fir Zuleitungskabel Kihlistellenregler (3 x 1,52, ca. 13mm)
e Expansionsventil R290 (bis zwei Drehtiren, ab drei Drehtiiren R454C o0.4.) und Kuhlstellenregler Stérk Typ 31 integriert. Magnetventil
nicht integriert (bauseits erforderlich oder optional in der Bestellung).
e Notiger Kélteleistungsbedarf pro Ture 421W bei VT-10°C (bei nicht exakter Voreinstellung ist ein Verdampfungsdruckregler nétig).
Lange Kalteleitung bis zu 10m. Daruiber groReres Aggregat wahlen.

X1 Cool Premium Gewicht und Maf3tabelle

Gerat MaRe Gewicht Gewicht inkl. MaRe Gewicht Kapazitat
Netto Netto Kg Standard- verpackt verpackt Flaschen
mm innenleben 0,75L
Xi  Cool Premium | H2115 x | 180 210 H2360 x | 240 156
1 tlrig Steckerfertig T718 x T930 X
B650 B1000
Xi  Cool Premium | H2115 x | 360 420 H2360 x | 480 312
2 turig Steckerfertig T718 x T930 X
B1300 B1500
Xi  Cool Premium | H2115 x | 540 600 H2360 x | 660 468
3 turig Steckerfertig T718 x T930 X
B1950 B2200
Xi  Cool Premium | H2115 x | 160 190 H2360 x | 440 156
1turig Zentralgekuhlt | T718 x T930 X
B650 B1000
Xi  Cool Premium | H2115 x | 320 360 H2360 x | 220 312
2 turig Zentralgekuhlt | T718 x T930 X
B1300 B1500
Xi  Cool Premium | H2115 x | 480 540 H2360 x | 600 468
3turig Zentralgekuhlt | T718 x T930 X
B1950 B2200
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